
ENTRÉES

PLATS

GARNITURES

FROMAGES
DESSERTS
FRUITS

Salade verte

Steak haché
sauce au bleu

Pâtes

Brie

Fruit

Lundi 
25 mars

Vendredi
29 mars

Mercredi
27 mars

Mardi
26 mars

Saucisson sec

Haut de cuisse
de poulet rôti

Haricots verts

Betteraves rouges
persillées

Merguez
rôtie

Semoule
de couscous

Riz au lait

Quiche
lorraine

Quenelles
sauce Nantua

Coulommiers

Bavarois

plat entièrement préparé
dans les cuisines du restaurant scolaire

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement 
ou de circonstances particulières (événement, grève...).

Glace

Julienne
de légumes
au beurre

Carottes
râpées

Saucisson
brioché

Pommes
boulangères

Yaourt aux fruits

Menu
BIO

Jeudi
28 mars


