
  ENTRÉES

  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Terrine  
de Saint Jacques 

Poulet aux 
champignons 
sauvages

Riz 

Fruit de saison 

Lundi  
1er juillet

Vendredi 
5 juillet

Mercredi 
3 juillet

Mardi 
2 juillet

Salade de 
haricots verts

Manchons 
de canard confit

Pomme purée 

Salade 

Gnocchis 
en gratin 

Tarte ananas 
et noix de coco 
 

Terrine de campagne

Aiguillette de merlu 
marinée

Salade 
de fruits 
 

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (événement, grève...).

Fromage 
 
Compote de pommes

Coquillettes

Taboulé 
de quinoa

Saucisse 
au chou

Petits pois  
à la française

Crème dessert

Jeudi 
4 juillet


