
  ENTRÉES

  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Lundi 
17 février

Vendredi 
21 février

Mercredi 
19 février

Mardi 
18 février

Taboulé 
au thon

Emincé de volaille 
au curry

Haricots verts

Asperges 
vinaigrette

Steak haché 
sauce au bleu 

Pommes 
purée

Framboisier

Chou rouge 
en salade

Filet de poisson 
beurre rouge

Vieux pané 
 
Salade 
de fruits frais

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (événement, grève...).

Fromage blanc 
confiture maison

Beignets 
de chou-fleur

Parmentière 
de légumes

Emmental 
 
Compote

Menu 
BIO

Jeudi 
20 février

Salade verte 
noix et jambon

Sauté de porc 
à la provençale

Pâtes 

Yaourt aromatisé 
 
Ananas

Garbure 
végétale


