
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Jambon 
braisé 
 
 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Yaourt nature 
 
Clafoutis  
aux cerises

Mousse coco 
 
Gourde banane

Fondue 
de poireaux

Pilon 
de poulet

Wedges 
potatoes

Burger  
de boeuf

30 juin

Melon 
charentais 

Bolognaise 
veggy

Pâtes

St Herbleu 
 
Mousse 
framboise

Blé à  
la tomate

Salade  
de riz

Petit suisse 
 
Compote 
pomme abricots 
 

Duo de carottes 
et poivrons

Cabillaud 
 

2 juillet

Oignons 
rings  ENTRÉES

4 juillet

Assiette 
de charcuterie

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

3 juillet

Pastèque

1er juillet

Compote 
au sucre roux

Menu USAMenu végétarien



  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Saucisses 
grillées 
 
 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Glace  
sorbet

Salade de fruits 
(produit local)

Salade de 
 jeunes pousses 

(produit local)

Croque-monsieur 
au fromage

Choux-fleurs  
persillés

Filet 
de dorade

23 juin

Tourte 
 fromagère 

Pilon 
de poulet

Purée de 
pommes de terre 
et carottes

St Albray 
 
Fruit de saison 
(produit local)

Chips 
 
Tomates cerises

 

 
 

25 juin

Pastèque et melon

  ENTRÉES

27 juin

Salade de 
concombre 
et maïs

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

26 juin

Melon

24 juin

Brie 
 
Glace  
(produit local)

Menu barbecue

Pique-nique 

dans 

la Coulée Verte


