
  ENTRÉES

  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Concombre, maïs 
à la crème

Emincé de poulet 
Label rouge  
à la provençale

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Compote de pommes 
cassis 
 
Cigarettes russes 
 

 
 

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Oeuf  
mayonnaise

Fromage frais 
sucré local et bio 
 
Tranches 
d’ananas frais 

Quinoa bio

Filet de poisson 
frais sauce 
homardine

Clafoutis poire 
amandes 
 

Poêlée 
de légumes bio 
méridionale

Sauté de veau  
local et bio 
aux olives

2 février29 janvier 30 janvier

Salade de riz 
bio

Jambon braisé 
jus au thym 
 

Duo de choux-
fleurs bio

St Nectaire bio 
 
Fruit de saison bio 

Boulgour bio 

Terrine locale et bio

Mousse 
au chocolat 

Salade verte bio

Pizza au  
fromage

1er février31 janvier

Crème 
de potimarron 
au kiri


