
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Salade verte bio

Escalope de poulet 
Label rouge 
au thym

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Tomme de pays bio 
 
Fruit de saison bio 
 
Chocolats de Pâques 

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Velouté de 
légumes frais

Fromage blanc local et bio 
 
Compote pomme 
rhubarbe 

Pommes de terre 
rösti

Steak hâché 
de boeuf grillé

Ile flottante 
au caramel 
 

Brocolis bio 
en persillade

Poisson frais  
aux crevettes

5 avril1er avril 2 avril

 

Riz sauvage bio 

Pâté en croûte

Fondant  
au chocolat 

Tian de 
légumes frais

Emincé de porc 
local

4 avril3 avril

Friand au fromage

Férié

  ENTRÉES


