
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Gratin de  
bananes plantin 
et pommes de 
terre 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Bleu d’Auvergne bio 
 
Crumble  
aux poires

Comté 
 
Mars glacé

Haricots plats

Filet de poisson 
sauce curry 

Wedge spicy

Hamburger  
de boeuf

14 avril

Salade coleslaw 
(produit local) 

Filet de dorade 
aux moules

Poêlée de légumes  
de saison

Fromage blanc bio 
au sucre roux  
(produit local) 
 
Fruit de saison

Epinards sautés 
à l’ail

Salade de pépites 
au pesto rouge

Petits suisses arômatisés 
 
Compote  
de pomme abricot 

Purée de  
pommes de terre

Epaule de porcelet 
en parmentier 
(produit local) 

16 avril

Concombre  
à la crème   ENTRÉES

18 avril

Tartinade  
de crâbe

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

17 avril

Repas végétarien

Salade verte 
(produit local)

15 avril

Emmental bio 
(produit local) 
 
Crème de fruits 
bio(myrtilles) 
Chocolat de Pâques


